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Erlebnisse in Schokolade
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...in das siiRe Klassenzimmer:
Zur anschaulichen Stunde , Kakao:
der Fremde oder der Edle? — was

...zum Aromenspielplatz fiir macht ihn aus?”

die Sie von zuckersiiR bis
Probieren Sie verschiedenste edelbitter die internationale
anspruchsvolle Schokoladen- Qualitdt, Kreativitdt und
kreationen und unterschiedlicher Chocolatiers
Sie von perlmuttweild bis samt- kennen.

dunkelbraun, von traditionell bis

avantgardistisch.

BIRGIT BRAETSCH .
SCHOKOLADEN-SOMMELIERE




...mit Anekdoten und

Macht dunkle Schokolade nicht
dick? Oder gliicklicher? Ist weiRRe
Schokolade wirklich Schokolade?
Warum ist sie scharf? Und was
bedeutet handgeschopft wirklich?

Alles nur ...zu charmantem
Horen, sehen, fithlen und
...in die schmecken Sie Schokolade. Lachen
Wo kommt das dunkle Gold her, und lernen Sie mit der begeistern-
wer brachte es uns? ...in die den Kompetenz der Schokoladen-
von der Bohne zum fertigen Expertin. Bei IThrem exklusiven
Produkt - wie wird Schokolade gemacht? Schokoladen-Erlebnis.

Und in die
Wo geht die Experimentierfreude
noch hin?
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Thre WElt der
Schokolade buchen

Sie individuell fiir Ihre Gruppe
von Mitarbeitern oder Kunden

WO Sie mochten - bundesweit.

WIE Sie mochten - als Rahmenprogramm,
Weihnachtsfeier, Incentive.

WANN Sie mochten - wir stimmen uns ab!

schokotaimment

Birgit Braetsch Telefon 0451 - 7907074
GartenstraRe 15 info@schokotainment.de
23564 Liibeck www.schokotainment.de






